
Tomaten 
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Geschmackstest: Set-up

• Anzahl TeilnehmerInnen: 8

• Blindverkostung, Reihenfolge der Produkte 
randomisiert

• Produkte:



Äußere Erscheinung: Geschmackserwartung
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Biss, Saftigkeit, Süße und Säure
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Geschmack insgesamt
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Geschmackserwartung vs. Geschmack
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